CANDLE-LIGHT-DINNER

ZUM VALENTINSTAG

Aperitif: Rosato
skkook

Rindercarpaccio mit Parmesan
am Salatbouquet, dazu Baguette
oder
Rote Bete Carpaccio mit Walnuss
am Salatbouquet, dazu Baguette

Aok k

Champagnercremesiippchen mit Zimtcrouton
oder
Steinpilzrahmsiippchen mit Kresse

keokk

rosa gebratenes Rumpsteak an Madeirasof3e, Rostzwiebeln
Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin
oder
Wildschweinmedaillons im Speckmantel
an Wacholderjus, Waldmischpilze und Herzoginkartoffeln
oder
Butterfisch-Steak an Zitronensof3e
mit bunten Nudeln und Gemiisebouquet
oder
Knodel-Trilogie (Tomate/Spinat/Kése)
auf Wurzelgemiise und Safransof3e

Aok k

Batita de Coco-Sabayon mit Pistazieneis
oder
Mousse von der Valrhona-Schokolade mit Wa



